CARTA delle BEVANDE

Q
SOFTS
Coca cola /Cola zero-33cl 3,90€ San Pellegrino-50cl/1L 3,70€/4,70€
Limonades Italiennes aromatisées 5,00€ Plancoét (eau plate) - 50cl/ 1L 3,60€ /4,60€
Orangina -25 cl 3,80€ Perrier - 33 cl 3,50€
Jus de fruits 3,50€ Diabolo -25cl 3,50€
Thé Glacé maison 5,00€ Sirop al'eau 3,00€
BIERES

Lindemans Kriek ( Cerise ) - 25cl 4,50€

Saint Colombe ( Blonde, Blanche, Ambre, Pie noir, Dore, Rousse ) 7,00€
Philomenn ( Blonde, Blanche, Rousse, Spoum) 7,00 €

Grimbergen pression 25cl/33cl/50cl 4,60€/7,00€/8,60€
Brooklyn (IPA) pression 25cl/33cl/50cl 4,80€/7,20€/9,00€

APERITIVO

Ricard 2 ¢l 3,50€

Martini Blanc / Rouge 5c¢l 6,00€

Porto (portugais) Blanc / Rouge 5cl 6,00€
Kir12cl 4,50€

Kir Royal (pétillant) 12 cl 6,50€

Coupe de Petillante 12 cl 5,50€

==

COCKTAILS AVEC ALCOOL

Spritz Aperol 8,50€
Hugo Spritz 9,00€
Spritz au choix : Limoncello, Campari.... 9,00€

L'ltalicus 9,00€

(Liqueur a la Bergamotte, Sirop de Péche,Prosecco, Perrier)
Mojito 8,50€

(Rhum, Citron, Sucre de canne , Menthe, Perrier)
Americano 8,00€

(Campari, Martini rouge, Perrier)

Negroni Sbagliato 8,00€
(Campari, Martini rouge, Prosecco)

==
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COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Spritz 6,50€

(Jus d'Orange, Jus de fruits , Perrier)

Virgin Mojito 7,00€

(Menthe, Sirop saveur Rhum, Cassonade, Perrier)
BoraBora 6,50€

(Jus d'Ananas, Jus de Maracuja, Sirop de grenadine)

Cocktail du moment (voir serveur)



CARTA DEI VINI

(CARJE DES VINS) '
y
v Verre Pichet Bouteille
VINS SPUMANTS ITALIENS 12cl 50cl 75¢l
LAMBRUSCO 5,50€ 18,00€ 29,00€
( rouge pétillant, fruité ) *charcuterie, pates, legumes, viande
PROSECCO 5,50€ 18,00€ 29,00€

(blanc pétillant) *entrée, apéritif, plats végétariens.

VINS BLANCS

RISVEGLIO ( fin et intense,It) 5,50€ 18,00€ 29,00€
(sec, fruité, note de pomme verte ) *aperitif, fromages, crustacés, poisson

FA' BENE (frais et léger,lt) 5,50€ 18,00€ 29,00€
(sec et fruité ) *aperitif, pates, fromages, poisson, viande blanche.

CHARDONNAY notre selection (Fr) 4,50€ 17,00€ 26,00€
(fraiche et vive) *aperitif, crustacés, poulet, legumes, pates, risotto.

MIRAGE Gros Manseng ( Millet,Fr) Blanc moelleux 4,00€ 15,00€ 24,00€

(doux, légérement sucre, notes de fruits exotiques) *apéritif, poissons.

==
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VINS ROSES

COTI ROSATO (ltalie) 5,50€ 18,00€ 29,00€
(sec, floral) * apéritif , salades, poissons.

MANYARI (ltalie) 6,00€ 22,00€ 33,00€
(sec, floralee) * apéritif , fromage , poissons, viande.

LA SONRISA (Corse, Fr) 4,50€ 17,00€ 26,00€

(fraiche, fruité, agrumes) *apéritif , salade, viande.

VINS ROUGES

BARBERA D'Asti (bien équilibré et tanins, It) 6,00€ 22,00€ 33,00€
(sec ,fruits rouges, corsé ) *risotto, des pates, viande.

MONFERRATO (intense et profond, It) 6,00€ 22,00€ 33,00€
(sec ,fruits noirs, cerise, intense, profond ) *des pates, volaille, viande.

CHIANTI notre sélection ( It) 6,50€ 23,00€ 34,00€
(sec, fruité, puissant) *apéritif , risotto, des pates, viande.
NERO D'AVOLA doc Sicilia (intense et tanins,It) 6,00€ 22,00€ 33,00€

(Fruits noirs, chocolat, épices) *viande rouge,volaille.

FREISA D'Asti ( vin souple, It) 6,00€ 22,00€ 33,00€

(délicat, fruits rouge) *entree, viande.

GRAND VELOURS (gourmande et puissante ,Fr) 550€ 21,00€ 30,00€
(fruité, fruits mars,épices ) *viande grillée ,fromages.

Prix nets en Euro - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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ANTIPASTI (ENIREES)

S
N

LA PLANCHA DE LA STRADA (pour 2) 12,00€

Charcuteries italiennes et Fromages

W7 STRACCIATELLA (pour 2) 7,50€
Stracciatella , I'huile d'olive , basilic et pain grillé

ANTIPASTI del giorno 7,50€
sélection variable selon les arrivages

INSALATE (SALADES)

LA CAESAR 15,50€
Salade, tomate, poulet croustillant, ceuf, crotons, copeaux de parmesan, sauce Caesar, pignons de pin.

L'ITALIA 17,00€

Salade, burrata, charcuteries Italiennes, olives, tomates séchées, parmesan, croltons au caviar
d'aubergines, pignons de pins, vinaigrette au pesto vert.

LA STRADA 16,50€
Salade, saumon fumé, Avocat, Mangue, tomates, graines de sésame, vinaigrette.

Bol de Salade verte 4,00 €
Bol de Frites 4,50 €

FORMULA ¢ MENU
SUGGESTION DU CHEF
:@ Découvrez aujourd’hui le Plat et Dessert du chef

voir sur l'ardoise

N/
N

r

o

. A MENU BAMBINI
EEJ Enfants de - 11 ans
10,00€

FORMULE DU MIDI

uniquement le midi , sauf le samedi

Pizza Bambino
Poulet Crispy - Frites

Burger Bimbi- Frites
PLAT + DESSERT *

Glace

k ) *

Sirop al'eau




PINTTI (PLAJS)

L'ENTRECOTE du BOUCHER 27,00 €

300 g - frites maison et salade.

TARTARE du BOUCHER AU COUTEAU 18,50 €

Frites maison, salade ,olives, parmesan tomates séchées, basilic, capres, huile d'olive, oeuf.

RISOTTO

RISOTTO GAMBERI e ZAFFERANO 19,90 €

Creme de safran, saumon fumé, gambas, tomates séchées, spianata, parmesan et roquettes.

RISOTTO CONTADINO 18,00 €

Créme, poireaux, carottes, champignons, parmesan, lardon, courgettes grillées, tranche de lard
grillée et roquettes.

PASTA

BAYES
/N

MAFALDE CORTE VERDE e BURRATA 16,00€
Sauce pesto vert, burrata, pignons de pin, parmesan.

TAGLIATELLES alla CARBONARA 15,00€
Parmesan et jaune d'oeuf, guanciale (joue de porc).

GIGLI del SOLE 15,00€

Sauce tomate, Chorizo, poivrons, aubergines , tomates seches, parmesan, roquettes.

RAVIOLI

RAVIOLI RICOTTA e SPINASI 15,00€

Ravioli ricotta et epinards ,creme de chorizo, courgettes poélées, pignons de pin, tomate séchée,
roquettes.

RAVIOLI di SCAMPI 19,90€

Ravioli aux langoustines, sauce homardine , gambas, dés de tomates, roquettes.

BURGQGERS & FRITES MAISON

=N e
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BURGER LECCESE 17,00€

Buns, steak haché, Burrata, tomates séchées, roquette, sauce pesto vert.

BURGER POLLO e AVOCADO 16,90 €

Buns, Poulet Crispy, guacamole, courgettes grillées, tomates, Batavia, oignons rouges et sauce
Cheddar.

BURGER MANHATTAN 16,90€
Buns, steak haché, lard grillé, cheddar, tomates, oignons rouges, roquette, sauce pepper.



LES CLASSIQUES

LES SAVEURS D'ITALIE LES GOURMANDES

LES PIZZAS SIGNATURES

LE PIZZE DEL PIZZAIUOLO

MARGHERITA ECCELLENTE 13,90 €

Sauce tomate, Fior di Latte, mozzarella di Bufala, basilic, huile d'olive infusée au basilic.
REGINA 13,90 €

Sauce tomate, jambon, Fior di Latte, champignons, origan.

MARGHERITA 10,00 €

Sauce tomate, Fior di Latte, origan.

PEPPERONI 13,50 €

Sauce tomate, Fior di Latte, pepperoni, ricotta.

FORMAGGIO 13,90 €

Sauce tomate, Fior di Latte, chévre, gorgonzola, fromage Le Petit Moulin de la Moltais.

CAPRI 14,50 €

Créme fraiche, Fior di Latte, chévre, lard, noix, miel, tomates cerises, roquette.

SAVOYARDE 15,50 €

Creme fraiche, Fior di Latte, pommes de terre, lardons, oignons, fromage Le Petit Moulin de la Moltais.
CALABRESE 15,50 €

Sauce tomate, Fior di Latte, porc haché, spianata, poivrons, oignons rouges.

FRANCO 14,90 €

Sauce tomate, Fior di Latte, speck, champignons, oignons, créme fraiche, velours de balsamique, origan.
SOLEIL 14,50 €

Creme de safran, Fior di Latte, poivrons, chorizo, poulet mariné.

MANHATTAN 16,00 €

Sauce tomate, Fior di Latte, boeuf haché, oignons, cheddar, creme fraiche, origan.

NAPOLITAINE 13,90 €

Sauce tomate, Fior di Latte, thon, tomates séchées, parmesan, olives.

PALERMO 14,50 €

Sauce tomate, Fior di Latte, anchois, olives marinées, capres, oignons.

VERDURA 13,90 €

Sauce tomate, Fior di Latte, courgettes, aubergines, poivrons, tomates, pistou.

PESCATORE 14,90 €

Créme de courgettes, Fior di Latte, ricotta, saumon fumé, tomates séchées, noisettes torréfiées, roquette.
STRACCIATELLA 16,00 €

Sauce tomate, Fior di Latte, bresaola, stracciatella, roquette, huile d'olive, pignons de pin.
BURRATA 17,00 €

Sauce tomate, Fior di Latte, coppa, tomates, burrata, pistou, parmesan, pignons de pin, roquette.
LA SCAMORZA REALE 16,50 €

Sauce tomate, Fior di Latte, scamorza fumée, pancetta, oignons rouges, miel.

CARCIOFO ROMANO 14,90 €

Creme de pesto vert, Fior di Latte, artichauts a la romaine, olives, mozzarella di Buffala, tomates séchées,
pignons de pin.

LA VERDE ELEGANZA 16,50 €

Creme de petits pois, Fior di Latte, saumon fumé, aneth, citron, tomates séchées.

LA DIVINE TRUFFE 17,00 €

Creme de truffe, Fior di Latte, mortadelle a la truffe, burrata, parmesan, gouttes de poivron rouge et jaune.
GIACOMO 18,00 €

Créme fraiche, Fior di Latte, champignons, Saint-Jacques, pistou.

PISTACHIO 18,00 €

Creme de pistache, Fior di Latte, jambon italien a la truffe, mozzarella di Bufala, pistaches torréfiées, velours
de balsamique, roquette.

FORESTIERE 16,50 €

Créme de truffe, Fior di Latte, champignons, gorgonzola, poire, magret de canard fumé, noix.



DOLCI atti in casa
O
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DESSERTS ftuts maison

TIRAMISU AU CAFE 7,50€
CREME BRULEE 6,50€

MOUSSE AU CHOCOLAT 6,00€
FONDANT AU CHOCOLAT 8,90€

glace Vanille, nappage caramel beurre salé

CAFE GOURMAND 7,50€
THE GOURMAND 8,50€

SELATI - GLK\CES

AMORE GELATO 9,50€
glace Pistache, sorbet Framboise, glace Madeleine , coulis fruits rouges et chantilly.

VANIGLIA 9,50€

glace Vanille noix de pecan, glace Vanille bourbon, glace Caramel beurre salé, sauce caramel, chantilly.

AFTEREIGHT 9,50€ ( + 3€ shooter Get 27 - 3cl)
2 glaces Menthe-Chocolat, glace Chocolat noir, sauce chocolat, chantilly et copeaux de chocolat

PARADISO 9,50€ ( + 3€ shooter Rhum - 3cl)
glace Rhum-Raisin, glace Coco, glace Vanille noix de pecan , sauce caramel, chantilly

MOKKA NOTTE 9,50€ (+ 3€ liqueur Baileys - 3cl)
glace Cafe moka, glace Vanille bourbon, glace Chocolat, chantilly et copeaux de chocolat.

DAMA BIANCA 9,50€ (+ 3€ ligueur Amaretto - 3cl)
3 glaces Vanille bourbon, sauce chocolat, chantilly.

COUPE 2 BOULES DE GLACES 6,00€ / 3 BOULES DE GLACES 7,50€
Supplément chantilly 2,00€ / Supplément Alcool 3cl 3,00€

CAFES ET SPECIALITES

N7
N

Espresso 1,90€ Affogato 6,50€

Lungo (allongé) 1,90€ (Espresso, glace Vanille ,Chantilly )

Double espresso 3,80€ Irish Coffee 8,00€

Décaféiné 2,10€ (Espr’essp, Whis.ky, Sirop de sucre, Chantilly)

Latte (café créme) 2,30€ Café Viennois 3,50€

Thé - Infusion 3,00€ (Espresso, Creme ,Chantilly ,Chocolat )

LE DIJO 4CL

Limoncello 6,50€ Rhum ou Rhum Arrangé 7,00€
Créme de Whisky 5,50€ Whisky , notre Sélection 7,50€

Menthe Pastille Blanche ou Verte 6,50€ Cognac, Amaretto 6,00€



	Plancoët (eau plate) - 50cl/ 1L  3,60€ / 4,60€
	CARTA DEI VINI
	VINS SPUMANTS ITALIENS
	LAMBRUSCO                                                                                                         5,50€        18,00€   29,00€
	PROSECCO                                                                                                             5,50€       18,00€    29,00€

	VINS BLANCS
	RISVEGLIO ( fin et intense,It )                                                                         5,50€       18,00€    29,00€
	FA' BENE   (frais et léger,It)                                                                             5,50€       18,00€    29,00€
	CHARDONNAY notre selection  (Fr)                                                            4,50€       17,00€    26,00€
	MIRAGE Gros Manseng ( Millet,Fr)   Blanc moelleux                          4,00€       15,00€    24,00€

	VINS ROSES
	(sec, floral) * apéritif , salades, poissons.
	MANYARI   ( Italie )                                                                                             6,00€       22,00€    33,00€
	LA SONRISA  (Corse,  Fr )                                                                    4,50€       17,00€     26,00€

	VINS ROUGES
	BARBERA D’Asti (bien équilibré et tanins, It)                                           6,00€     22,00€    33,00€
	MONFERRATO   ( intense et profond , It)                                                    6,00€     22,00€    33,00€
	CHIANTI notre sélection  ( It)                                                                           6,50€      23,00€   34,00€
	NERO D’AVOLA doc Sicilia ( intense et tanins,It)                                   6,00€      22,00€   33,00€
	FREISA D’Asti  ( vin souple , It )                                                                      6,00€      22,00€    33,00€
	GRAND VELOURS  (gourmande et puissante ,Fr)                                  5,50€      21,00€     30,00€

	(CARTE DES VINS)
	Verre
	12cl
	Pichet
	50cl
	Bouteille
	75cl


	ANTIPASTI
	(ENTRÉES)
	LA PLANCHA DE LA STRADA (pour 2)   12,00€
	STRACCIATELLA (pour 2)  7,50€
	ANTIPASTI del giorno  7,50€
	sélection variable selon les arrivages



	INSALATE
	(SALADES)
	LA CAESAR  15,50€
	L'ITALIA  17,00€
	Salade, burrata, charcuteries Italiennes, olives, tomates séchées, parmesan, croûtons au caviar d’aubergines, pignons de pins, vinaigrette au pesto vert.

	LA STRADA  16,50€
	FORMULA  e  MENU

	SUGGESTION DU CHEF
	Découvrez aujourd’hui le Plat et Dessert du chef
	voir sur l’ardoise

	MENU BAMBINI
	10,00€

	FORMULE DU MIDI
	PLAT + DESSERT

	PIATTI
	(PLATS)
	L’ENTRECÔTE du BOUCHER    27,00 €
	TARTARE du BOUCHER AU COUTEAU   18,50 €
	RISOTTO GAMBERI e ZAFFERANO   19,90 €

	RISOTTO  CONTADINO   18,00 €

	RISOTTO
	PASTA
	MAFALDE CORTE VERDE e BURRATA    16,00€
	TAGLIATELLES alla CARBONARA    15,00€
	GIGLI del SOLE   15,00€
	RAVIOLI  RICOTTA e SPINASI    15,00€
	Ravioli ricotta et epinards ,creme de chorizo, courgettes poêlées, pignons de pin, tomate séchée, roquettes.
	RAVIOLI di SCAMPI    19,90€


	RAVIOLI
	BURGERS
	& FRITES MAISON
	BURGER LECCESE    17,00€
	Buns, steak haché, Burrata, tomates séchées, roquette, sauce pesto vert.
	BURGER POLLO e AVOCADO   16,90 €
	Buns, Poulet Crispy, guacamole, courgettes grillées, tomates, Batavia, oignons rouges et sauce Cheddar.


	BURGER MANHATTAN    16,90€
	Buns, steak haché, lard grillé, cheddar, tomates, oignons rouges, roquette, sauce pepper.


	LE PIZZE DEL PIZZAIUOLO
	LES  CLASSIQUES
	LES  GOURMANDES
	LES  SAVEURS  D’ITALIE
	LES  PIZZAS  SIGNATURES
	MARGHERITA ECCELLENTE          13,90 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, mozzarella di Bufala, basilic, huile d’olive infusée au basilic.

	REGINA   13,90 €
	Sauce tomate, jambon, Fior di Latte, champignons, origan.

	MARGHERITA           10,00 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, origan.

	PEPPERONI    13,50 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, pepperoni, ricotta.

	FORMAGGIO          13,90 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, chèvre, gorgonzola, fromage Le Petit Moulin de la Moltais.
	------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

	CAPRI     14,50 €
	Crème fraîche, Fior di Latte, chèvre, lard, noix, miel, tomates cerises, roquette.

	SAVOYARDE     15,50 €
	Crème fraîche, Fior di Latte, pommes de terre, lardons, oignons, fromage Le Petit Moulin de la Moltais.

	CALABRESE     15,50 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, porc haché, spianata, poivrons, oignons rouges.

	FRANCO    14,90 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, speck, champignons, oignons, crème fraîche, velours de balsamique, origan.

	SOLEIL    14,50 €
	Crème de safran, Fior di Latte, poivrons, chorizo, poulet mariné.

	MANHATTAN    16,00 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, bœuf haché, oignons, cheddar, crème fraîche, origan.
	-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

	NAPOLITAINE     13,90 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, thon, tomates séchées, parmesan, olives.

	PALERMO    14,50 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, anchois, olives marinées, câpres, oignons.

	VERDURA         13,90 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, courgettes, aubergines, poivrons, tomates, pistou.

	PESCATORE    14,90 €
	Crème de courgettes, Fior di Latte, ricotta, saumon fumé, tomates séchées, noisettes torréfiées, roquette.

	STRACCIATELLA    16,00 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, bresaola, stracciatella, roquette, huile d’olive, pignons de pin.

	BURRATA    17,00 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, coppa, tomates, burrata, pistou, parmesan, pignons de pin, roquette.

	LA SCAMORZA REALE    16,50 €
	Sauce tomate, Fior di Latte, scamorza fumée, pancetta, oignons rouges, miel.

	CARCIOFO ROMANO          14,90 €
	Crème de pesto vert, Fior di Latte, artichauts a la romaine, olives, mozzarella di Buffala, tomates séchées, pignons de pin.

	LA VERDE ELEGANZA    16,50 €
	Crème de petits pois, Fior di Latte, saumon fumé, aneth, citron, tomates séchées.

	LA DIVINE TRUFFE     17,00 €
	Crème de truffe, Fior di Latte, mortadelle à la truffe, burrata, parmesan, gouttes de poivron rouge et jaune.

	GIACOMO     18,00 €
	Crème fraîche, Fior di Latte, champignons, Saint-Jacques, pistou.

	PISTACHIO    18,00 €
	Crème de pistache, Fior di Latte, jambon italien à la truffe, mozzarella di Bufala, pistaches torréfiées, velours de balsamique, roquette.

	FORESTIERE     16,50 €
	Crème de truffe, Fior di Latte, champignons, gorgonzola, poire, magret de canard fumé, noix.
	Plat végétarien. Si vous ne finissez pas votre repas, vous pouvez l‘emporter : prix de l‘emballage 0.20 €



	DOLCI
	fatti in casa

	DESSERTS
	faits maison
	TIRAMISU AU CAFÉ    7,50€
	CRÈME BRÛLÉE    6,50€
	MOUSSE AU CHOCOLAT    6,00€
	FONDANT AU CHOCOLAT    8,90€
	CAFÉ GOURMAND   7,50€
	THÉ GOURMAND    8,50€

	GELATI  -  GLACES
	Glaces Maître Artisan Glacier
	AMORE GELATO    9,50€
	VANIGLIA    9,50€
	AFTER EIGHT   9,50€  ( + 3€ shooter Get 27 - 3cl)
	PARADISO   9,50€  ( + 3€ shooter Rhum - 3cl)
	MOKKA NOTTE    9,50€ (+ 3€ liqueur Baileys - 3cl)
	DAMA BIANCA    9,50€  (+ 3€ liqueur Amaretto - 3cl)
	COUPE 2 BOULES DE GLACES   6,00€ / 3 BOULES DE GLACES   7,50€
	Supplément chantilly   2,00€  /  Supplément Alcool 3cl    3,00€





	CAFES ET SPECIALITES
	Lungo (allongé )   1,90€
	Double espresso   3,80€
	Décaféiné    2,10€
	Latte (café crème)   2,30€
	Thé - Infusion   3,00€
	Affogato   6,50€
	Irish Coffee   8,00€
	Café Viennois   3,50€

	LE DIJO 4CL
	Crème de Whisky    5,50€                                            Whisky , notre Sélection    7,50€
	Menthe Pastille Blanche ou Verte    6,50€            Cognac , Amaretto    6,00€


